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ANO ACADEMICO: 2011
CARRERA A LA QUE PERTENECE: TECNOLOGIA EN ACUICULTURA
PLAN DE ESTUDIOS N°: 084-85
CARGA HORARIA SEMANAL SEGUN PLAN DE ESTUDIOS:
El plan de estudios prevé una safida a campo de hasta 72 horas de duracion a realizarse durante el
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Gitimo cuatrimestre de cursado. En promedio, se propone una carga horaria semanat de 3 horas.
REGIMEN: cuatrimesiral
CUATRIMESTRE: sexto

EQUIPO DE CATEDRA.:
El equipo estd compuesto por docentes de varias cétedras de la carrera, que son coresponsables

de la actividad, aungue con la coordinacién de uno de ellos.

DOCENTE CARGO:
MARCELO ALONSO PROFESOR (RESPONSABLE DE LA SALIDA)
MIGUEL BATTINI PROFESOR

MACCHI PATRICIO PROFESOR

MAGLIO LUCAS PROFESOR

ALDER GUILLERMO PROFESOR

MIRENNA GUILLERMO ASISTENTE DE DOCENCIA

ASIGNATURAS CORRELATIVAS:
Tener aprobadas las cursadas de: Botéanica Aplicada, Salmonicultura y Construcciones Acuicolas

La nota final se conformara a partir del desempefio en la actividad de campo, en laboratorio, informe

final y evaluacion oral.

1. FUNDAMENTACION:
La actividad Campafia Integradora forma parte del curriculo de la carrera Tecnologia en Acuicultura

y se lleva a cabo durante el itimo afio de la carrera. Tiene coma objetivo principal la integracion de los
conocimientos adquiridos por el alumno en las diferentes asignaturas de ia carrera.

En Esta oportunidad se plantea el desarrofio de un manual de buenas précticas para el Centro de
Salmonicultura Bariloche, criadero de la Universidad Nacional del Comahue, Esta herramienta, que
normatiza el funcionamiento cotidiano de un vivero, es de uso cada vez més comun y se transformara en
una exigencia para la certificacion de calidad de la produccién. De allf que su desarrollo, que incluye



distintos aspectos del disefio y organizacion de un criadero, es una practica de interés para los estudiantes

de la carrera.

2.  OBJETWVOS:
Integrar los conocimientos adquiridos en las distintas asignaturas de la carrera, transfiriéndolos a

una situacion de explotacion particular, ejecutar tareas que Unicamente pueden implementarse en el terreno

y ttilizar en lahoratorio y gabinete la informacién y musstras recolectadas en campo.

3. BIBLIOGRAFIA BASICA Y DE CONSULTA:
APHA. 1992. Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 18" Ed. American Public

Health Association, Washington.: 1134 p.
NORMA IRAM 14102 —-INDUSTRIA DE LOS ALIMENTOS -BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA —

Segunda edicién 2007

NORMA IRAM 14103- INDUSTRIA DE LOS ALIMENTOS-Guia para la implementacién y aplicacién de las
Buenas Practicas de Manufactura- Primera Edicion 2005

SOMOZA, G. Y NUNEZ, P. 2010. Guia de Buenas Practicas de Produccidn Acuicola para Trucha Arco-iris.
Version DRAFT, SENASA, PAFIS, Adeneu, 85 pp.

TACON, A_ G.J. 1990, Standard Methods for the Nutrition and Feeding of Farmed Fish and Shrimp. Argent
Laboratories Press. Vol. 1, 2y 3

WETZEL, R. G. y LIKENS, G. E. 1990. Limnological Analyses. Spring-Verlag (Ed) Second Edition. 391 pp.

ZWEIG, R.D.; MORTON, J.D. y STEWART, M.M. 1898. Source Water Quality for Aquaculturs. The World
Bank. Washington D.C. 61 p.

4. PROPUESTA METODOLOGICA:

La actividad constard de salidas de campo al Centro de Salmonicultura Bariloche en la que se
pondrdn en praclica téenicas y metodologias impartidas a lo largo de la carrera. Posteriorments, los
alumnos compietaran los analisis propuestos tanto en laboratorio como en gabinete, en una serie de

sncuentros semanales con los docentes responsables de los distintos temas.

5. EVALUACION Y CONDICIONES DE ACREDITACION:

Se evaluara el desempefio de los alumnos en las tareas de campo y laboratorio. Deberdn cumplir
con la asistencia al 100 % de fas actividades programadas las que, debido a la naturaleza de las mismas, no
podran ser recuperadas Los alumnos deberan presentar un informe final de sus actividades y de las
conclusiones obtenidas durante el desarrolio de la actividad. Ademas se deberd aprobar una Evaluacion

Final Oral Individual sobre la actividad efectuada.

6.  DISTRIBUCION HORARIA:
La actividad se concentrard en una serie de salidas a campo durante septiembre y octubre del

corriente afio. Posteriormente ios alumnos trabajaran en encuentros semanales con docentes responsables




de los diferentes temas. Estos encuentros se desarroliaran durante los jueves por ia mafiana o en horarios

acordados con los docentes para optimizar el trabajo

Se adjunta plan de trabajo particutar para el afio 2011,

Desarrollo de los lineamientos basicos para un Manual de Buenas Practicas en Acuicultura:

el caso del Centro de Salmonicultura Bariloche.

Dada la importancia que cada vez se hace mas patente respecto del desarrollo de las buenas
practicas en las actividades productivas humanas, es fundamental que los acuicultores las
asuman como un concepto de uso cotidiano en sus préacticas. Asi, el desarrollo de los
lineamientos para la construccién de un manual de Buenas Précticas de un establecimiento de
cultivo intensivo de salménidos permitira realizar una integracién de los contenidos de las distintas
asignaturas de la carrera de técnico en acuicultura.
El Centro de Salmonicultura se encuentra actualmente abocado a la produccién de ovas y
juveniles de trucha arco iris para abastecer a los distintos criaderos de Argentina. También se
produce carne para consumo. De esta manera, el criadero debe contar con un lote de
reproductores, facilidades para incubacién de ovas y cria de alevinos y juveniles, facilidades para
engorde de peces de consumo y ademas instalaciones para acopio de alimento balanceado,
practicas de clasificacién de peces, desoves, tareas de cosecha y monitoreo de la cantidad y
calidad de agua.
La tarea consistird en desarrollar, siguiendo la Guia de Buenas Practicas propuesta por Somoza y
Nifez (2010), o siguientes temas:
1. Calidad del agua. implementaciéon de programas de monitoreo del agua. Estudio de
mecanismos de control de su calidad.
2. Organizacién del area de produccion. Implementacion de programas de manejo y control de
los alimentos y farmacos utilizados.
3. Qrganizacién del proceso productivo.
a. Aspectos productivos
b. Aspectos sanitarios
¢. Aspectos medicambientales
Seguridad y salud ocupacional.
Implementacion de programas de entrenamiento para el personal involucrado en la
produccion.
6. impacto ambiental y social.



El desarrollo de estos puntos deberd ajustarse a alguno de los estandares internacionales
actualmente en consideracién y que seran analizados en el transcurso de la actividad. Esto dara
fundamento a la idea de preparar o adecuar los criaderos para desarrollo de producciones
exportables. En principio se trabajara con dos de estos estandares:

1. FRESHWATER TROUT AQUACULTURE DIALOGUE de la WWF.

2. FARM STANDARD FOR FINFISH AND SHRIMP de Whole Food Market

En cada uno de los items, los alumnos deberan describir los usos y formas actuales del criadero,
para luego conformar los distintos capitulos de! Manual o, al menos, sus lineamientos basicos.
Deberd ponerse especial énfasis en la seguridad del producto para consumo humano, en
coincidencia con las mejores opciones de organizacion y funcionamiento del criadero.

La tarea se desarrollara durante el segundo cuatrimestre de 2011. Se desarrollaran reuniones de
trabajo en el CRUB, previas a las visitas al criadero, en las que se discutiran los diferentes
aspectos a incluir y puntualizar en el Manual, basicamente en las cinco tematicas enumeradas
arriba. En las visitas, se trabajara seg(n protocolos acordados previamente respecto de las tareas
en campo, el registro o medicién de variables, etc.

Posteriormente a cada visita y trabajo de campo, se realizardn nuevas reuniones de trabajo en las
que se discutiran los resultados de dichas visitas y se plantearén nuevas tareas. Los docentes de
las distintas asignaturas participaran de los encuentros de trabajo para orientar y colaborar en ia

organizacion de las tareas de campo y gabinete.

Hacia el fin del cuatrimestre, se definira fa forma en la que se confeccionarg la version final del

manual entre todos los participantes.

Es importante que cada uno de los estudiantes asuma con responsabilidad su participacion,

puesto qye de g50 depende el éxito final de la propuesta
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